
Eine Veranstaltung 
im Rahmen des

Die Kochshow
zur Vermeidung 

von Lebensmittelmüll



Was wir essen beeinflusst nicht nur uns 
selbst, sondern auch Umwelt und Klima. 
Zum Beispiel, wenn jährlich tausende 
Tonnen Lebensmittel weggeworfen werden: 
Obst und Gemüse, dessen Aussehen nicht 
den verlangten Normen entspricht. Oder 
Produkte, deren Mindesthaltbarkeitsdatum 
abgelaufen ist und die deshalb nicht mehr 
im Handel angeboten werden dürfen.

Dabei schmecken krumme Karotten genauso 
gut wie gerade und Joghurt ist auch noch 
tagelang nach Ablauf des Mindesthaltbar­
keitsdatums ein Genuss! Am besten selbst 
kosten: Landesrat Rudi Anschober tourt durch 
Oberösterreich. Gemeinsam mit einer Profi­
köchin und den iWokern bekocht er Sie mit 
köstlichen Produkten, die viel zu schade zum 
Wegwerfen sind!

Derzeit werden 40% unserer Lebensmittel 
weggeworfen! Helfen Sie mit, dieser Ver­
schwendung ein Ende zu setzen. Bei unserer 
Kochshow erfahren Sie, wie genussvoll ein 
verantwortungsbewusster Umgang mit 
Ressourcen sein kann!

Tourdaten 2014
Sa, 17. Mai	 Linz
So, 1. Juni	 Gallneukirchen
Fr, 13. Juni	 Sarleinsbach
Sa, 14. Juni	 Steyr
Fr, 27. Juni	 Ottensheim
Fr, 4. Juli	 Perg
Fr, 18. Juli	 Traun
Fr, 29. Aug.	 Kirchdorf
Di, 16. Sept.	 Ried im Innkreis
Sa, 4. Okt.	 Wear Fair Linz
Fr, 17. Okt.	 Gmunden

Schnipseldisco: Jeweils zwei Stunden 
vor offiziellem Veranstaltungsstart freuen 
wir uns über Hilfe beim Schälen und 
Schnipseln. Bitte mitbringen: Gemüse­
schäler, Messer und Brett.

Infos auf: www.fleischfrei-tag.at 
Anmeldung zur Schnipseldisco:
info@fleischfrei-tag.at

So gut kann 
Klimaschutz schmecken.

www.anschober.at


